
MenudePrintemps
CARTE DE SAISON



Fraîcheur de saison

Entrées
Apéro

Planche du Moment 
1 personne 9.00 € / 2 personnes 18.00 €

Houmous, tapenade olive noire, mousse mascarpone, 
jambon blanc à la truffe d’été, légumes de saison

Tartelette du Jardin, Mousse Légère de Ricotta 9.00 €
Pâte brisée aux herbes de Provence, mousse ricotta, 

légumes printaniers 

Œuf Poché, Crème de Parmesan 
& Huile de Saveur Truffe d’Été 11.00 €

Œuf poché, croûtons, crème au parmigiano reggiano, 
huile saveur truffe d’été

Entrée du Jour 8.00 € 
Du lundi au jeudi

Salade César au Poulet
 Petite 8.00 € / Grande 16.00 €

Romaine, copeaux de parmesan, tomates confites, 
sauce césar, croûtons, poulet

PRIX NET EN EUROS. SERVICE COMPRIS. LES POIDS
INDIQUÉS SONT AVANT CUISSON ET PEUVENT VARIER
DE PLUS OU MOINS 10 %



Saveurs de saison

Plats
Plancha de Faux-Filet Charolais 220 gr. 25.00€

 Sauce chimichuri aux herbes fraîches, frites 

Filet de Cabillaud 22.00 €
Crème de chorizo doux, légumes de saison 

Burger Charolais 150g. 19.00€
Sauce à l’époisses, frites

Filet Mignon de Porc Français 160 gr. 
Basse Température 18.00 €

Jus corsé au Morgon, écrasé de pomme de terre à l’huile d’olive

Linguine Primavera 16.00 €
Linguine, légumes de saison, 

crème légère au parmigiano reggiano, herbes fraîches

Plat du Jour 15.00 €
Du lundi au jeudi

PRIX NET EN EUROS. SERVICE COMPRIS. LES POIDS
INDIQUÉS SONT AVANT CUISSON ET PEUVENT VARIER
DE PLUS OU MOINS 10 %



Fromages  
Nos Fromages de Bourgogne 9.50 €

Fromages de chèvre Ferme Pardon, Comté affiné 18 Mois, 
Brillat-Savarin, confiture de figues, miel, pain multi céréales

Faisselle Bressane 6.00 €
Nature, crème ou coulis de fruits rouges

Menu Enfant 11.00 €

Un Plat
Steak haché 100 gr ou Colin pané ou Poulet pané

Accompagnement au choix : frites ou légumes de saison
 ou écrasé de pommes de terre

Un Dessert
Glace 2 boules au choix ou riz au lait 

PRIX NET EN EUROS. SERVICE COMPRIS. LES POIDS
INDIQUÉS SONT AVANT CUISSON ET PEUVENT VARIER
DE PLUS OU MOINS 10 %



Desserts
Pavlova aux Fruits Rouges de Saisons 9.00 €

Tartelette Lemon Curd, Meringue à la Vanille 9.00 €

Riz au Lait au Caramel Beurre Salé et Fève de Tonka 9.00 €

Dessert du Jour 7.00 € 
Du lundi au jeudi

Coupes Glacées 2 boules 5.50 € / 3 boules 7.50 €
Vanille, Chocolat, Café, Fraise, Citron vert, Fruit de la passion,

Framboise, Caramel beurre salé, Pistache

Coupe Colonel 10.90 €
3 Boules citron vert, 4 cl de Vodka

Dame Blanche 9.50 €
3 Boules vanille, sauce chocolat, chantilly

Chocolat Liégeois 9.50 €
3 Boules chocolat, sauce chocolat, chantilly

Café Liégeois 9.50 €
3 Boules café, café, chantilly
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